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SYLABUS ZAJEC
Informacje ogdlne

Nazwa ZAJEC: Biotechnologia Zzywnosci

Rodzaj ZAJEC Obowigzkowy
Wydziat PUM Wydziat Nauk o Zdrowiu
Kierunek studiow Dietetyka kliniczna
Specjalnos¢ Nie dotyczy

B | stopnia
Poziom studiow v Il stopnia

B Jednolite magisterskie

Forma studiow

stacjonarne

Rok studidow /semestr studiow

rok 2, semestr 11

Liczba przypisanych punktow ECTS

2

Formy prowadzenia zaje¢¢ (liczba godzin)

E-learning — 10h
Cwiczenia 10h

Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia si¢

v Zaliczenie na ocene
— opisowe
v testowe
|— praktyczne
N ustne
— Zaliczenie bez oceny
|_ Egzamin koncowy
— opisowy
[ testowy
|— praktyczny
I ustny

Kierownik jednostki

Prof. dr hab. n. med. Ewa Stachowska

Adiunkt dydaktyczny lub osoba odpowiedzialna za
przedmiot

dr hab. n. med. i n. o zdr., inz. Karolina Jakubczyk
karolina.jakubczyk@pum.edu.pl

Nazwa i dane kontaktowe jednostki

Katedra i Zaktad Zywienia Cztowieka i Metabolomiki,
Wydziat Nauk o Zdrowiu PUM

ul. Broniewskiego 24, 71 - 460 Szczecin

tel. 91 441 4806; fax. 91 441 4807

Jezyk prowadzenia zajec¢

polski

Strona internetowa jednostki

https://www.pum.edu.pl/studia_iii_stopnia/informacje_z_jednostek/wnoz/katedra_ywienia_czowieka i
metabolomiki/zakad ywienia_czowieka i metabolomiki/
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Informacje szczegotowe

Cele zajgc

Zapoznanie z wiedzq w zakresie W zakresie nowoczesnego
asortymentu Srodkow spozywczych (z uwzglednieniem
substancji aktywnych biologicznie i ich wartosci
odzywczej, Zywnosci fermentoanej), biotechnologicznych
metod ich otrzymywania i utrwalania oraz ich wphywu na

zdrowie.
Wiedzy Ma podstawowe wiadomosci dotyczgce sktadnikow
odzywczych, ich przemian biochemicznych. Znajomos¢
podstawowych metod wytwarzania, przechowywania i
utrwalania zywnosci.
Wymagania wstepne w | Umiejetnosci Podstawowe umiejetnosci z zakresu Wykonania
zakresie podstawowych analiz laboratoryjnych. Umiejetnosc
analitycznego myslenia.
Kompetencji Jest swiadomy potrzeby statego doskonalenia sie,
spotecznych systematycznie wzbogaca wiedze zawodowq i ksztattuje
umiejetnosci dgzqgc do profesjonalizmu;
EFEKTY UCZENIA SIE
SYMBOL ,
Lo Sposob
(odniesienie fikacii
Student, ktory zaliczyl do) We;yk ) ]
Ip. efektu uczenia si¢ ZAJECIA efektow elektow
. . . . . | UCZENIA
wie/umie/potrafi: uczenia si¢
SIE*
dla
kierunku
Omowi¢ wybrane procesy
Wo1 biotechnolpgiczne zywnosci 1 ich W11 7
wplyw na jako$¢ zdrowotng
produktu koncowego;
biegle przeprowadzi¢ analizy
U0l laboratoryjne i interpretowac u0s o
otrzymane wyniKi;
zaplanowac i zastosowac wybrane
uo02 procesy biotechnologiczne w u12 0o
przetwarzaniu Zywnosci
stale doskonali¢ sie,
systematycznie wzbogacac
K01 wiedze zawodowg i ksztattowaé K04 0o

umiejetnosci dgzac do
profesjonalizmu;

Tabela efektow UCZENIA SIE w odniesieniu do formy zaje¢c

Ip. efektu

Efekty uczenia si¢

Forma zajeé
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uczenia si
¢ o> £ < <) )
= = = = =) =
-EE [ S L o S
= = 3 5 5 S
= - = 5 = =
Ll A n =
W01l | W11 X
Ul | U05 X
uz | U12 X
K01 | KO4 X X
TABELA TRESCI PROGRAMOWYCH
Lp. tresci , . Liczba Odn|§3|en|e dq .
- Tresci programowe . efektow uczenia si¢
programowej godzin do ZAJEC
Semestr zimowy
E-learning: 10h
TKO1 Biotechnologia w przemysle spozywczym. 5 W11
Kwasy nukleinowe w produktach spozywczych
TKO2 Wylforzystanie enzymy w przemysle 5 W11
spozywczym
TKO3 Nanotechnologie w produkcji zywnosci. 2 W11l
TKO04 Fermentacja w przemysle spozywczym. 2 Wil
TKO5 Ekosystem jelitowy a metabolizm bioaktywnych 9
substancji roslinnych i ksenobiotykow W11
Cwiczenia: 10h
Produkcja zywno$ci fermentowanej z W11, U05, U12
TKO1 wykorzystaniem surowcoéw roslinnych i 6
zwierzecych
TKO? Anahza sktadnikow zywnosci metoda 3 W11, K04, U05, U12
immunoenzymatyczng ELISA

Zalecana literatura:

Literatura podstawowa

1. M.H. Borawska, R. Markiewicz-Zukowska, S.K. Naliwajko, K. Socha.

Skrypt Do Wybranych Cwiczen Z Analizy Zywnosci. Zaktad Bromatologii,

Wydziat Farmaceutyczny Z Oddziatem Medycyny Laboratoryjnej Euroregionalne Centrum Farmacji,
Uniwersytet Medyczny W Biatymstoku , Wyd. 2014

2. Artykuty naukowe.

Naklad pracy studenta

Obciazenie studenta [h
Forma naktadu pracy studenta ciazenie studenta [h]

(udziat w zajeciach, aktywnos$¢, przygotowanie sprawozdania, itp.)

W ocenie (opinii) nauczyciela

Godziny kontaktowe z nauczycielem 10

Przygotowanie do ¢wiczen/seminarium 10
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Czytanie wskazanej literatury 10
Napisanie raportu z laboratorium/¢wiczen/przygotowanie 16
projektu/referatu itp.

Przygotowanie do kolokwium/kartkowki

Realizacja kursu e-lerningowego w ramach godzin bez nauczyciela
Zajecia e-lerningowe 10
Przygotowanie do egzaminu

Inne .....

Sumaryczne obcigzenie pracy studenta 56
Punkty ECTS za przedmiot 2

Uwagi

*Przyktadowe sposoby weryfikacji efektow uczenia sig:
Z — zaliczanie testowo
O - obserwacja
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